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MAS DE 100 ARIOS PENSANDO N TE. DESDE 1920 A 207

Rodeado de aitanilas WA Mo haad
- Potaje de Ia Viuda (receta centenaria) 7 15y T e e
- Salchichén de ciervo creceta de cazadores cordobeses) L€ 150 e
- Boquerones en vinagre cestio el Hifico Bear Heequit) L€ LU 1000

= SélmoFQ\'\O Cordob@s (como el de mi madre)

LkE b0 100

- Gazpacho rojo con guarnicion de vero\ur\’ra§ crujentes é E 10{00fé
- Gazpacho blanco con uvas al sol Yy manzanas Acidas i ~ 1,0E
- Hazamorra de amendra y avellanas coro\ogesas : b0  LiE 1L0E
E .0 et PE e 10 1L
- Picadilo de fomate con mango de Torrox LT - g 10,60%
EN‘VQ nacetas \\j fores A NI RACTGN
- Berenienas fritas de nuestra huerta b iy ik
\ - (roquetas de \')?mén Y caldo de cocido o L 600 1000
(con mahonesa de hierbabuena) g ot 3 | 4
- Flamenquin Cordobés ” ~ ILNE
- Flamenquin de queso la viuda 7 7 : ~ 10

- Flamenquin de rabo de toro con salsa de chocolate E 4 100
Y \')uﬁo de rabo de toro J
- \)apu’ra en adobo con especias de la \ndia 1200
(Chrcuma Yy mano de Buda) ¢
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-  PBacalao {rito con pisto casero al Palo Cortado
(receta boo\eﬁa)
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MAS DE 100 ARIOS PENSANDO N TE. DESDE 1920 A 207

Rzahar H Jazmines WA MDA MACIGN
- Patatas £ritas de churreria ccon sal del Fimaiaye) 7 o 5,00
- Huevos de campo estrellados con patatas Pochas ¥ ¥ 14,00

a eleg ir salsa entre:
x damon, jtos y pereji ¥ B INE
% Chorizo de matanza Ye pimientos de Padrén 7 i I5NE
* Guia al ajilo con pEique Y todo con 3u\no\\llas P\Parras L g INE
- Rewuelto de calabacin \Q ahumados, con huevas de trucha . # 1400
(elaborado con huevos ecolégitos) 9

Rosas \ﬂ Claveles TaeA MDA RACKON
- Rabo de toro cordobls crecets del antiguo "Bar Rosales? = 5 1,0
- Churrasco de belota Pata Megra ¢ssi temporada) 3 ot o T2
- Presa ibérica E: s 1,0€

Es(aec'\al'\o\ao\es
-  Ensaladila estio rusa con huevo £rito E € 1100
- Huevo con patatas pochas, crema de boSavan+e Y gembon > 13,00
- Atdn marinado con citricos, engre y sop % r 2 e gDl

- Lasafia de morcila con foie de pato, pasas, P\nones 3 Jroma’re ecoldgico H00E

- Pan y Palilos 1,10€
- Aceitunas 1€
- Pan extra [ jiE™

Pruebe nuestra cerveza casera

Elaboraciéon con barrica de roble Y azahar
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MAS DE 100 AFIOS PENSANDO EN TE, DESDE 1920 A 2004

Surronded by Wy Geranius WA Mpw hAad

- T

- Stew of the viuda g i b Wl

- Deer sausaqe (recie fom Cordoba huntersy  ~ [E B

- Anchovies in viNegar cHezquita bar stye) o e 610()?55 3,00‘?” 12700“{

- Cordovan salmorejo LlE  600E L0
(a cold cream tomate | bread , garlic, olive o and vinegar)

- Red 3az(oacho (a cold tomate soup made wﬁhr wéter, vinegar, {5 J . e
bread and olive o) Serve with crunchﬁ vegetables '

- White g32pacho ¢ & cod soup made with garic, aurv;énd;»;:\ u:a;réx; ) 2 £

¥ o illE

with sun-baked grapes and sour apples

- Cordovan Mazamorra
6,00€ 3,0 1,0€

(a cod soup made with breaderumbs almond , garlic , vinegar and ofive o)

e 1ie 110

"La viuda' cheese creceta propia)

- Carpacc\o’s tomatoes with torrox’s Hanﬁo > - & 4 1000€
Between fowers and fowerpots, L T T
Tried auberﬁ\nes' veﬁe’rables Saro\en > & 10,00{

Ham croquettes and stew stock with mint mayonnaise L0 5,00 10,00

ﬂamenqu’\n Cordobés (a hot rol made pork loin wra(opeo\ around . i U} €
pleces of cured ham and coated with breadcrumbs) J i >
Famenquin with La Viuda cheese LR oF 2l 5 3 lile
oxtail damenquin with chocolate sauce and oxtall juice - e g Ml ,Y
Atantic Pom@re’r in batter with \ndian spices - LlE 100

(Turmeric and Buddha's hand)

=y

Tried cod with homemade ratatouile 3 . 15,00
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MAS DE 100 ANOS PENSANDO EN T1, DESDE 1920 A 204

o

= - Chips with Himalayan sait = =" ¥ 0

g Ny - B Bl T T T
g £ -  Fried natural eqgs with Poacheo\ potatoes 3 v 14,00

To choose sauce between:
* Ham, garlic and parsle ¥ & INNE
* Homemade chorizo (a S(oan\s‘n variation of pork sausage S s s
made with \:)é(.)(‘\ké and Padron PQPPQFS) {

* GUIa in garlic sausage with piparra chilies “ ol INE

- Scrambled eqge with courﬁe’r’re smoked ,, 0 1400

(oroo\uc’rs and trout eqge

Roses and Carnations T R
- Cordovan oxtai ¢ recipe from the old "Rar Rosales") '8 4 22,00:é
- Churrasco fame 3r‘u|eo\ meat from vale de los Pedroches  ~ = 100€
- \berian Presa Pork meat sefved with
. : e . 1,0€
Kabaﬁak\ sauce or 3(‘\"@.0\
S(aec‘\alﬂes
y

/4 - Russian salad with 4ied eqq 7 € 10E

Ve, - Eﬁﬁ with Poacheo\ potatoes, lobster and prawn cream i e 15,00
- Tuna marinated with citrus, ginger and soy i poF e
- Black Puo\o\'\nﬁ lasagna with duch foie, raising, 0

pine nuts and orﬁan\c tomato

- Bread and Chopsticks  LII€
. - oOlwves 2,00’6.
- Extra bread 0}

—

Tru our homemade beer
pe .Eabora fon with cak barrels and granﬁe blossom |/

» L€ S
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Entouré de Géraniums TheA

MEDIA RACLON

Potage de la veuve (recette centenaire) 3

Haricots secs,pois chiches,chorizo de chevreui Y sangiier mMariné aux essences

)

de romarin et de +h3m

E B

- Saucisson de Cerf (stye ' bar mezquita) LilE 15 BE
- BAonchois au vinaigre € LiE L0NE
(élaborés avec de fhule dolive vierge extra et caviar dolives noires) § 4 .

- “Salmore\‘)o de Cordoue" comme celui de ma mére L0 600 100
(velouté de tomates froides) Seéciaiite Andalouse. f . ¥
= Gé%(oacho rouge " & 10 00{
(soupe froide de tomates, accomPaﬁnée de eetits Iéﬁumes croustilants, ¥

- Gaz(aacho blanc
(A base damandes servi avec des raising secs mlris au soleil ¢ ) 10,00{
de Cordoue et petite morceaux de porMmes acides)
- "Mazamorra' (velouté damandes et de noisettes de Cordou 6,0 LU= 11,00
= F‘romaﬁe "Ia VQUVQ“ (recette de la maison) r),00% 7,00€ H,UU%
- Tomate carpaccio avec rangue du Torrox & 3 10,00
Entre pO‘l‘S et feurs TAPA MEDIA RACION
- Quberﬁ'\r\es £rites de notre \Saro\’m v & 10,00€
- Croque’res au \ambon L€ 600 100E
(élaborés au jus de pot-au-feu et assaisonnés de mayonnaise de menthe) ; - 3
- "Pamenquin de Cordoue” croueau de viande pané et &ib 5 o e
- Flamenquin au fromage de la veuve ¥ et dinlize
- Famenquin de queue de Taureau i e 1600

sauce chocolat et concentré de Jus de queue de taureau.

- “aputa en adobo'
polsson Ponfret maring et ardmatisé aux herbes des \ndes
(Curcuma et main de Bouddha)

- Morue £ite accom\oaﬁnée de ratatouile "€ait maison'

arérmatisée au vin'Palo cortado
(vin spécia) mas’rér\eux et secret de la Cave de Vin)

af

LilE  1,0="
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MAS DE 100 AR/0S PENSANDO EN TE DESDE 1920 A 2004

\ 8
- Chips spéciales de ‘Churreria” au sel de hyralays b 3 5,00
- oeufs bio écrasés accom(oaﬁnés de chips o & 14L,00€
Sauce au choix;
* Jambon, ail et persi F % I5NE
* Chorizo £ait maison et "Pimientos del Pao\rén“ (petits poivrons relevés) § jod INE
* Pefites anguiles & Iai piquant et giments du Mord. # ol I5NE
- oeufs Bio brouiles aux courgettes et fumés, ~ ~ 1400
oeuks de truite
’EOSQS Q'|' OQ\"Q*S TAPA MEDIA RA[I@N
- Queue de Taureau de Cordoue crecette de lancien bar Rosaks) ™ = 100
- Rumsteck cviande rouge grilée) 3 : 00
de porc Pata begra alimenté de 3Iar\o\s de la Sierra Andalouse ; ¥ - ol 2 33}
- @lbier \bérique ﬁr‘\llé 3 = 10€
S(aec’\al'\’res
- Salade russe a foeuf au plat T € 1L0€
- Qeuk aux pommes de terre pochées, creme de B k. 1L 00E
homard et crevettes '
- Thon mariné aux aﬁmmes, 3\nﬁembre et so\")a o # D€
- Lasaqe de boudin noir au £oie de canard, raising secs, 000

P‘\ﬁnons de pin et tomate bio

- Pain et batdnnet de pain LIE
- Olves 2,00%_
- Pain suppleméntaire 0,10

. &laborée en £Gt de chéne et fleur doranger
! &/
#.

w _.3 3,%0:é *’“‘;;t ,
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PIU DI 100 ANNT PENSANDO A TE, DAL 1120 AL 20

MEDIA RACTON

Circondati da Gtanilos i
- Zuppa della Vedova (ricetta cenfenaria) o 1 e Newglidle

'_,-v

i} =~ Calame di cervo (rloeﬁa del caoola’rorl d Cordova) 400@ 150 Blle
ey o

~ Ml marinate (sfle del wifco Bar Mezqita) il Lile 1100e

‘,-nd'

ANE -, - éalvvxorqo cordovese (oovv\e o faceva vvua W\adre) Le 600 9,00
b - &azpaolno rosso con quarnizione di verdure oroooavm M o is DN
Py - Gozpacho bianco con wa dl sdle & mele acide -~ le
- Mazamorra d W\andorle & nocciole cordovea 600@ 800@ IL0ve
- Formaggo "La Viuda® (ricetta propria) 500€ e - e
- Incdlata d povwodorl con W\an@o d Torrox £ s 10 00@
Tra Vag,i £ ﬁori TAPA Mebia MCoN
- Melanzane frifte del nostro orto < ~ 1,00
-~ Crocoheffe di prosoitto & brodo di stufafo g 60 1000e
17 (con maonese ala menta) At N R, YT T 3l
: Flavvmﬂqum cordovese 0 s P A N A
- Flavvmﬂquln con forvvm@@o La Viuda' ¥ ~  10E
' 1\:1'#7 = -y Hamenauin dl ooda di foro con 9a|9a al uoccola’ro ® ! N9 B HE
=4S riduzione di coda AT A R A T s
. - Peste stiobola marinato con spezie indane - I 1Me
% (curcuma & mano di Buddna) B ok Y Ty 4
R - Boccala Fritto con pisto fatfo In cosa d Palo (}or’rado . < B
z > (ricetta di cantina) LN € .
Kz

VA INCLUDO




MAS b HMAN@@WMAWWBN VI DESIER AR A 003025

MEDIA RACTON

Azolnor & Gelsomin s

- Patafine fritte da churreria (con sale delltimalaya) ~ ~  ble

- Uovar rustiche 9mepazzafe con pafa’re Hufate ~ ~  1h0e
906 i la solso:

roscutto, aglio & prezzemolo . - #g e

* Chorizo & peperoni di Padron e 350 €

* SUrimi allaglo plccante con peperoncinl piparras ~ ~ 31NE

 Frittota di zucchine & affumicafi con uova di frofa 14 0e
(preparato con uova biologiche) ’

KOSIG 6/ Goroton WA MW MaoN
- Coda di foro ala cordovese (ricetta del veconio ‘Bar Rosales’) ~  ~  1lle
- Churraso di maiole, berico belofa Pata Negra (0o in s’ro\@lom@)~ o~ e
- Presa bérica ~ ~ 10
Specialito

- Insalata russa con uovo frifo L A S R B
- Uovo con pa’ra’re fufate, crema d aghoe & @avvxberom @ 2 HIHl=
- Tonno marinato con a@ruvvu Zenzero & soi a < Dl
- Lasagna di sanguinaccio con foie @ras dam’rra uveﬁa pmoh & XIS

POMEHOND PIORAIBOS ~ Lo i 2 SR Fa il o e B Rt Wl <

- Poane e <tuzzicadenti  LMe
- Olive 10 4
- Pane extra 0,‘10€“"\_

Prova la nostra birra artigianale
Invecchiata In botte di rovere con fiorl d'arancio

3,00¢

VA INCLUIDO



