
Navidad
MENÚS

Felices Fiestas

2025

Reservas 957 29 03 74 

C/ San Basilio, 16 - 14004 Córdoba



Navidad 1
MENÚ

Entrada (cada 4 personas)

Plato Principal a elegir

Para endulzar

Quesos curados andaluces con nueces y dulce de membrillo 
Salmorejo cordobés con jamón ibérico y huevo duro 

Berenjenas fritas con miel de caña 
Flamenquin casero con mayonesa de mostaza antigua

Bacalao gratinado con alioli suave sobre fondo
 de patata panadera al tomillo 

ó
Rabo de toro cordobés con patata crujiente 

Leche frita con su toque de anís 

Cerveza de grifo, refrescos, agua 
Vino tinto Rioja

Vino blanco Verdejo
Café o infusión

Pan

Bodega

40€
(10% Iva incluido)

*Condiciones de reserva



Navidad 2
MENÚ

Entrada (cada 4 personas)

Plato Principal a elegir

Para endulzar
Bizcocho de almendra con helado de crema catalana

Cerveza de grifo, refrescos, agua 
Vino tinto Rioja

Vino blanco Verdejo
Café o infusión

Pan

Bodega

43€
(10% Iva incluido)

*Condiciones de reserva

Ensaladilla suave de gambas y carpaccio de bacalao
Alboronía cordobesa tradicional con huevo frito 

Croquetas artesanas de rabo de toro 
Pan cristal con lomito de horza de la sierra y tomate de temporada 

Corvina con salsa de cangrejo y patata parisina 
ó

 Secreto asado al horno y nuestras patatas a lo pobre con 
pimientos y cebolla



Navidad 3
MENÚ

Entrada (cada 4 personas)

Plato Principal 

Para endulzar
Helado de turron al whisky

Cerveza de grifo, refrescos, agua 
Vino tinto Rioja

Vino blanco Verdejo
Café o infusión

Pan

Bodega

46€
(10% Iva incluido)

*Condiciones de reserva

Tabla de embutidos ibéricos de la sierra de Córdoba 
Tosta de sardina ahumada con aguacate 

 Croquetas de merluza y gambas con mayonesa trufada 
Taquitos de bacalao con pisto andaluz

 Codillo estofado



Menú para un mínimo de 8 comensales.

El servicio de bebidas dará inicio una vez que todos
los comensales estén sentados y se considerará
finalizado al servirse el postre. Cualquier consumo
adicional antes o después se cobrará por separado.

El número de comensales confirmado 24 horas antes
del evento será el que se refleje en la factura final. 

La elección de los platos principales de cada
comensal deberá confirmarse con una antelación
mínima de 48 horas.

Para formalizar la reserva, solicitamos un depósito del
10% del total. 

En caso de cancelación dentro de las 72 horas
previas al evento, se aplicará un cargo del 10% del
total de la factura en concepto de cancelación
tardía. 

Al finalizar podrán disfrutar de una copa combinado
por un precio especial de 6 €.

*CONDICIONES DE RESERVA


